
Parkhotel
WALDSCHLÖSSCHEN

SPEISEKARTE



K L E I N  S A L A T
Frischer, saisonaler Salatteller mit Hausdressing,
serviert mit knusprigem Baguette

K A L T E  V O R S P E I S E N

T S C H E C H I S C H E S
K N O B L A U C H B R O T
Knusprig geröstetes Brot mit frischem Knoblauch, und
Käse – ein würziger Klassiker

W Ü R Z F L E I S C H
Schweineragout in cremiger Sauce, mit Käse
überbacken und serviert mit knusprigem Baguette

R O T E  B E T E  C A R P A C C I O
Fein geschnittene Rote Bete mit frischem käse,
gerösteten Walnüssen und knusprigem Oregano -
Brotscheibe

W A R M E  V O R S P E I S E N

T O M A T E N  M O Z Z A R E L L A
Mozzarella auf frischen Tomaten, verfeinert
mit Basilikum, Rucola und Balsamico-Crème

5 , 9 0 €

8 , 7 0 €

7 , 5 0 €

5 , 6 0 €

8 , 5 0 €



F E R T I G E  G E R I C H T E

K L A S S I S C H E R  R I N D E R G U L A S C H
Würziger Rindergulasch nach traditioneller Art,
serviert mit böhmischen Knödeln und Zwiebeln
Wir empfehlen: wahlweise mit Rotkohl – Aufpreis 2 €

S A U E R B R A T E N
„ W A L D S C H L Ö S S C H E N “  
Zart geschmorter Rinderbraten in würziger Soße,
serviert mit Rotkohl und Klößen

S O L J A N K A
Herzhaft-würzige osteuropäische Suppe mit Fleisch,
Paprika und Gewürzgurke, serviert mit einem Klecks
Crème fraîche und Oregano-Brotscheibe

A U S W A H L  V O N  S U P P E N

K N O B L A U C H S U P P E
Kräftige, klare Knoblauchsuppe mit würzigem
Käse und Schinken, dazu geröstete 
Knoblauch-Brotscheibe

A L T - B Ö H M I S C H E  K U L A I J D A
Traditionelle cremige Kartoffelsuppe mit Pilzen,
Kümmel, frischem Dill und Oregano-Brotscheibe

5 , 2 0 €

5 , 9 0 €

5 , 9 0 €

1 9 , 5 0 €

2 1 , 9 0 €



S C H N I T Z E L  X X L
Ein großes, goldbraun knusprig paniertes Schnitzel,
frisch ausgebacken und saftig. Dazu würzige
Pommes mit Ketchup und cremiger Mayonnaise –
ein klassischer Genuss.

C A M E M B E R T
Goldbraun paniertes Camembert, dazu würzige
Pommes und süß-fruchtige Preiselbeeren

K N U S P R I G E  K L A S S I K E R

B U R G E R
Saftiger Burger mit frischen Zutaten, serviert mit
knusprigen Pommes Frites

Bitte beachten Sie, dass die Zubereitung dieser
Speisen etwas mehr Zeit in Anspruch nehmen kann

G R I L L  A N G E B O T

S A F T I G E S  R O S T B R Ä T
art gebraten und voll im Geschmack,
begleitet von krossen Bratkartoffeln
und aromatisch gebratenen Zwiebeln

F L E I S C H T E L L E R
Gegrillter, -Schweinenacken, paniertes
Schweineschnitzel und Lola Kebab, serviert mit
ofenfrischen Knoblauch-Oregano-Kartoffeln und
Bratensoße

L A C H S

Zart gegrillte Forelle, serviert mit cremiger
Dillsauce und gekochten Kartoffeln.

2 0 , 9 0 €

1 7 , 9 0 €

1 9 , 9 0 €

1 7 , 9 0 €

2 3 , 8 0 €

2 0 , 9 0 €

Unser
TIPP!

S C H W E I N E N A C K E N S T E A K
Deftig gegrilltes Schweinenackensteak, serviert
mit gebratenen Champignons und Bratkartoffeln
mit Zwiebeln und Speck

1 9 , 9 0 €

F O R E L L E  O H N E  G R Ä T E N  

Zart gegrilltes Lachsfilet, serviert mit
ofenfrischen Knoblauch-Oregano-Kartoffeln 
und frischem Grillgemüse

1 7 , 5 0 €



H A U S M A C H E R  S Ü L Z E  
Mit knusprigen Bratkartoffeln, Speck und Zwiebeln,
dazu feine Remoulade

B A U E R N F R Ü H S T Ü C K
Herzhaftes Kartoffel-Ei-Gericht mit Speck und
Zwiebeln, serviert mit Gewürzgurke

E R Z G E B I R G S - K L A S S I K E R

F R I S C H E R  H A C K E P E T E R
200 g fein Schweinemett, serviert mit rohem Eigelb,
Zwiebelringen, Butter und frischem Brot

S A L A T  M I T  G E G R I L L T E M
Z I E G E N K Ä S E
Feldsalat und Rucola mit Roter Bete, getoppt mit
warmem, gegrilltem Ziegenkäse, verfeinert mit
Walnüssen, Honig und Oregano-Brotscheibe

V E G E T A R I S C H E S  A N G E B O T

S P A G H T E T T I
Mit aromatischem Bärlauchpesto, frischen
Kirschtomaten und fein geriebenem Parmesan

S C H O P S A L A T
frischer gemischter Salat mit Tomaten, Gurken,
Paprika und Zwiebeln, abgeschmeckt mit Olivenöl
und Oregano, dazu  Oregano - Brotscheibe

1 7 , 7 0 €

1 6 , 2 0 €

1 6 , 9 0 €

1 7 , 6 0 €

1 5 , 8 0 €

1 3 , 5 0 €



S C H O K O L A D E N -
P A L A T S C H I N K E N
Hausgemachte Kakao-Palatschinken gefüllt
mit süßem Quark und Schlagsahne

S C H O K O L A D E N -
F O N D A N T  
Warmer Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern,
frisch gebacken und serviert mit Himbeercoulis und
Schlagsahne – ein intensiver Schokoladengenuss

DESSERT

6 , 8 0 €

5 , 9 0 €

A P F E L S T R U D E L  
Frischer, hausgemachter Apfelstrudel, serviert mit
cremigem Vanilleeis und Schlagsahne 5 , 9 0 €

Für eine größere Auswahl an Desserts aus unserer Vitrine mit
hausgemachten Kuchen und unserer Eiskarte wenden Sie sich
bitte an unser Servicepersonal

  



um sich über Allergene in unseren
Gerichten und Getränken zu informieren,

fragen Sie bitte unser Personal.
Sie werden Ihnen gerne sagen,

welche Gerichte mögliche 
Allergene enthalten.

Werte Gäste,

Allergenliste



Herzlichen Dank, dass Sie sich die Zeit genommen

haben, bei uns zu verweilen und unsere Küche zu

genießen.

Gastfreundschaft, Qualität und Genuss stehen

bei uns im Mittelpunkt – umso mehr freut es uns,

wenn wir Ihren Besuch zu etwas Besonderem

machen konnten.

Wir wünschen Ihnen noch einen angenehmen

Aufenthalt und freuen uns schon jetzt auf ein

Wiedersehen.

Liebe Gäste,

Ihr Team 
des ParkhotelsWaldschlösschen
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